


Der VEB Weimar-Werk

des Kombinates Fortschritt

Landmaschinen

hat in 25 Jahren

75.000 Kartoffelerntemaschinen

mit h&chsten Leistungsparametern

produziert.

Das Lieferprogramm wurde

erweitert.

Ein wichtiger Teil des Angebotes

sind heute komplette

Kartoffelaufbereitungsanlagen

und Trockenschélanlagen.

Die Trockenschalanlagen

fiir Speisekartoffeln

mit einer Leistung ab

1,5 t/h Rohware kénnen um jeweils

1,5 t/h Durchsatz durch Einbau

eines weiteren Schdlblockes

erweitert werden.

Fortschritt-Schélanlagen

arbeiten nach einem

Prinzip des Lochscheibenschail -

verfahrens,

Der automatisierte Schélvorgang

kann auch handgesteuert werden,

Wesentliche Vorziige

der Fortschritt-Schélanlage sind:

— Wassereinsparung durch
Trockenschdlen

— keine Wasserverunreinigung
durch Stéirke und Eiweil
— kein Aufwand fiir
Schalen- und Wassertrennung
— eine Abwasserbehandlung
entfdllt.
Nach lhren Wiinschen wird
projektiert,
geliefert und montiert.
Spezialisten beraten Sie
zu allen Fragen der
Neueinrichtung,
Erweiterung und Rekonstruktion.
Ein gut geschultes Service-
personal steht lhnen
jederzeit zur Verfiigung.

Fortschritt-Anlagen

zweckmdBig —
wirtschaftlich —
umweltfreundlich —







Technologie
einer Fortschritt-Schélanlage
flir Speisekartoffeln

Am Beispiel einer Standard-Anlage mit einem
Durchsatz von 1,5t/h wird die Technologie
des Trockenschélprozesses dargestellt. Auch
Anlagen mit gréBerer Leistung haben stets
die gleiche Technologie. Der technologische
Ablauf beginnt mit dem Entladen der Roh-
ware in den Annohmefarderer T 237, Sein
Fassungsvermdgen betragt 4 t. Die dosierte
Weiterleitung der Kartoffeln wird auf eine
Stundenleistung von 1,7 t/h eingestellt. Die
Bandgeschwindigkeit ist in 10 Stufen regel-
bar. Férderbdnder transportieren die Kartof-
feln zum Spiralflutwéscher Sp 2/5. Bei der

Varwasche im Sp 2/S werden Steine, Erde-
klumpen u. a. m. im Waschtrog ausgefalit.
Bei Waschwasserwechsel sollte deshalb stets
eine Trogsauberung vorgenommen werden.
Das Schmutzwasser selbst wird beim Vor-
waschaang durch das Uberlaufprinzip ab-
geleitet. Im Trog fiihrt die vorgewaschene
Kartoffel ein Leitblech zur Steigschnecke. Sie
férdert im Steigschacht die Kartoffel nach
oben, In diesem Schacht wird sténdig Frisch-
wasser eingespritzt, das eine Ringleitung
zufiihrt,

Die so gewaschenen Kartoffeln gelangen in
den Dosierbehdlter des Schalblockes. Unter
diesem Behalter befindet sich die Dosier-

einrichtung. Sie ist als Trommel ausgebildet
und gibt in einstellbaren Zeitabstanden je
dreiBig Kilo an die drei Schaltopfe im Kipp-
block ab. Der Schalvorgang vollzieht sich
ohne Wasserzugabe. Die geschélten Kartof-
feln entleert der Kippblock automatisch auf
ein Forderband. Dieses beférdert die Kartof-
feln zur Nachwésche in einen weiteren Spiral-
flutwascher.




Die Schalobgange der Rohware fallen auf
ein unter dem Kippblock laufendes Férder-
band und werden auf ein Transportfahrzeug
abgeladen. Die Kartoffeln gleiten nach der

Kartoffeln werden dann Uber das Abgaobe-
band und weitere Férderbander zur Sulfitier-
maschine transportiert.

Die Nachputzabgange fallen auf seitlich an-
geordnete Abfallbander und werden zur

Nachwéasche aus dem Spiralflutwascher (iber
eine Rutsche in den Vorratsbehdlter des
Machputztisches. Sein Zufiihrband verteilt die
Kartoffeln an alle Arbeitsplatze. Das Nach-
putzen erfolgt von Hand. Durch Eingabe-
offnungen fallen die nachgeputzten Kartof-
feln in einen verdeckten Sammelbehalter. Ist
das Fiillvolumen erreicht, 6ffnet sich dieser
Behdlter. Dabei registriert ein Zahlwerk

die Leistung einer jeden Arbeitskraft. Die

Futterverwertung einem Transportfahrzeug
ibergeben. In der Sulfitiermaschine tauchen
die Kartoffeln bis zu 60 Sekunden in 0,8 9 ige
Natriumhydrogensulfitiouge (NaHSOs). Die
Lauge ist nach einem Durchgang von ca. 2t
zu wechseln. Mit der Sulfitierung der ge-
schdlten Kartoffeln konserviert man die Ware
bei einer Lagertemperatur von + 3°C bis

76 "C bis zu 36 Stunden. Mit der Sulfitierung
endet der technologische Ablauf.

Die geschalten und konservierten Kartoffeln
kénnen jetzt portioniert werden. Hierfiir
eignen sich Absackwaagen bzw. Absack-
automaten. Fir die Verpodkung empfiehit
sich Polyathylenfolie in Sack- oder Beutel-
form. In der gesamten Anlage kénnen bis zu
25 Arbeitskrafte beschaftigt werden. Der
Frischwasserbedarf betragt fir Vor- und
Nachwésche 550 I/h. Der elektrische An-
schluBwert liegt bei 16 kW. Beleuchtung,
Heizung und Liiftung sind zusétzlich zu be-
messen.
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Spiralflutwéscher Sp 2/S

Der Sp 2/5 ist ein Intensivwaschaggregat fiir
Kartoffeln. Er eignet sich als Vorwasch- und
als Nachwascheinrichtung in Trockenschél-
anlagen. Er ist mit einem Hohenforderer-
system ousgestottet.

Beim Einsatz als Vorwéischer gelangen die
Kartoffeln vom Forderband in einen Ein-
schiittrichter. Dabei fallen anhaftende Erd-
reste durch ein Gitterrost, wihrend die Kar-
toffeln in den Waschtrog rollen. In diesem
erzeugt eine rotierende Mitnehmerschejbe
eine intensive Wasserzirkulation, in der die
Kartoffeln vorgewaschen werden. Ein verstell-
bares Leitblech fiihrt die vorgewaschenen
Kartoffeln zur Steigschnecke. Diese befardert
die Kartoffeln nach oben. Uber eine Ring-
leitung am Steigschacht wird Frischwasser zu-
gefiihrt und in den Schacht gespritzt, so dal
die vertikal geférderten Kartoffeln abermals
gewaschen werden.

Anfallende Steine werden im Waschtrog ab-
gesondert und mussen nach Ablassen des
Waschwassers periodisch entfernt werden.
Der 5p 2/5 ist eine Profilstahlkonstruktion

mit Schwarzblechverkleidung. Seine Ober-
flachen sind lackiert. Er wird komplett
montiert geliefert. Der Einschiittrichter wird
am Spiralflutwéischer befestigt.

Technische Kennwerte
Durchsatz 25th
Treginhalt/Wasser  ca, 300 Ltr.
Wasserverbrauch 10 bis

25 Ltr./dt
AnschluBwert 1.5 kW
Stromart 280V Ds
Gewicht ca. 430 kg




Schélblock Typ 20

Der Schalblock gliedert sich in den Dosier-
behdlter, die Dosiertrommel und den Kipp-
block mit den drei Schdltrégen.

Die rohen, gewaschenen Kartoffeln gelongen
von der Spiralflutwéische in den Dosier-
behdlter. Die darunter befindliche Dosier-
trommel ist als Volumendosierer mit einem
Fassungsvermégen von ca. 330 kg aus-
gebildet. Sie entleert diese Mengen in die
drei Schaltrége in einstellbaren Zeitinter-
vallen,

Die Kartoffeln verlangen Sorten- und lager-
zeitbedingt unterschiedliche Schélzeiten. Die
Schéldauer ist von 0.5 . . . 6 min. variabel
regelbar,

Typ 20 arbeitet nach dem Lochschélprinzip.
leweils nach AbschluB eines Schilvorganges
erfolgt das Leeren der Schalmaschinen durch
Kippen. Dabei werden die Kartoffeln seitlich
ausgetragen. Die Schalen fallen nach unten
auf ein Férderband zur Weiterleitung ouf ein
Transportfahrzeug.

Typ 20 ist eine schwarzblech- und plast-
verkleidete Profilstahlkanstruktion, Schal-

werkzeuge sind in rostfreilegiertem Stahl aus-
gefithrt. Oberflachen haben Farbanstrich.
Wir liefern dieses stationare Aggregat in
Baugruppen zerlegt.

Technische Kennwerte
Durchsatz/Rohware 1.5t/h
Fassungsvermogen/
Dosierbehalter ca. 1000 kg
Fullvelumen 330 kg
AnschluBwert 2X0,11 kW
14,0 kW
Stromart 220/
380 V Ds

Gewicht ca. 1 300 kg




Nachputztisch Typ 100

Er transportiert geschélte Kartoffeln zu den
Putzplétzen und férdert geputzte Ware zum
ntichsten Arbeitsgang. Putzabgong wird ab-
geleitet.

Nach dem Nachwaschen sammeln sich die
Kartoffeln im Auffangbehalter. Von ihm aus
fallen sie auf ein Verteilerband. So wird jeder
einzelne Arbeitsplatz gleichmd@Big mit Putzgut
beliefert.

Der manuelle Prozel umfabt das Abnehmen
von Band, Putzen und Ablegen in die seitlich
angeordneten Gutschachte. Durch diese er-
folgt die Zuleitung zum Abfiihrband. Seitlich
angeordnete Abfallbénder nehmen die Putz-
abgdnge auf und fiihren sie gegenléufig
dem Abfiithrband zum Abtransport.

Zur Leistungskontrolle kénnen die Putz-
platze mit elektrischen Zéhlwerken aus-
geriistet werden.

Typ 100 ist eine Konstruktion in verzinktem
Profilstahl. Abdeckung und Gurte sind aus
PVC, andere Teile sind lackiert.

Wir liefern diesen stationtren Typ in Haupt-
gruppen vormontiert.

Technische Kennwerte
Zohl der Arbeitsplatze
Verkiirzung

Erweiterung

AnschluBwert

Stromart

Gewicht

20
maglich
max. 32
moaglich
0,37 kW
0.8 kW
0,4 kW
220/
380V Ds
1 800 kg




Sulfitiermaschine Typ 17.2

Zur Kurzkonservierung von geschélten Kar-
toffeln bis zu 36 Stunden gelangt das Putzgut
in die Sulfitiermaschine Typ 17.2. Der Ein-
schiittrichter ibergibt die geputzten Kartoffeln
direkt in die Trommel der Sulfitiermaschine.
Diese Trommel ist mit 100 Liter Wasser und
2 Liter NaHSOs (40 % ige, Natriumhydrogen-
sulfit) gefillt.

In diese 0,8 % ige Lauge werden die Kar-
toffeln durch das Zellrad in der Trommelmitte
einmal etwa 40 Sekunden (max. 60 s) ge-
taucht.

Dann erfolgt die Weiterleitung zum Auslauf.
Typ 17.2 ist eine schwarzblechverkleidete
Profilstahlkonstruktion. Das Zellrad besteht
aus rostfreilegiertem Stahl.

Dieses stationére Aggregat ist lackiert und
wird fertig montiert geliefert.

Technische Kennwerte

Durchsatz
Fillung

Lésungswechsel

Fiillvalumen
Maschinengewicht
AnschluBwert
Stromart

3 t/h
NﬂHSDa -—
0,8 Y%ige
MNatrium-
hydrogen-
sulfidlésung
nach
Durchgang
von ca. 2 t
Fertigware
100 Liter
200 kg
0,11 kW
220/
380V Ds
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