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LANDTECHNISCHER BAUKASTEN o

Dimpfmaschine F 405

Die Dimplmaschine F 405 ist ein wichtiges Glied im Maschi-
nrnsyetem Futterkartofelproduktion, Sie schallt durch thy Loi-
slungevermigen dic Yoraussetzungen dnofite, dabl die zur Ernte-
zeit nnfallenden Kartoffeln unverziglich verarbeitet werden
kiinnen.

Diimpflen und Silieren ist die eweckmaBigste und verbreiletsts
Farm der Kenservierung von Futterkartoffeln. Beim Einlagem
iler Kertoffeln in Kellern, Mieten o, & entstehen hohe Verluste
idurch Schwund, Fiulnis und Stirkeabbau. Das Silieven ge-
diimplier Kartoffeln ist eine Methode, diese Verluste zn ver-
metden,

Wenn die Dampfmaschine wihrend der Erptekampagne die
geforderte Hochsileintung ergielen und stdrangsfron arbeiten
soll, dann mull der Maschinist Aulbou und Arbeilsweise der
AMaschine griindlich studizet hahen. Der Batrich Dampferhau
Lommatzsch lief deshalb fiir die Unterweisung des Bedie-
nungspersonals vine Lebrtalel gestalten, die in Verhindung mit
der Pedienungsanleitung ausgezeichnet gecignet ist, die Me-
schinisten mit ihren Aunfgaben vertraul zu machen.

Dis Dimpfmaschine besteht aus den Haoptbangruppen Spiral-
Mutwizche, Dampferzenger, Dimplkorb, Kihlschnedien mnd
Schwenkschnedse, Die in die Muoschine gegebenen Futterkar-
toffeln werden pewaschen, von Beimengungen getrennt, ge-
damplt, gekihlt und gequetschi

Die Lehrtafel ist nicht gedacht, den Verteagswerlistitien uls
Reparsturanleitung zu diknen, Sie verzichiey deshalb aul die
Darstellung techniseher Details und beschrinkt sich dorauf,
die Arbeitsweise derzustellen. Die bei den meisten anderen
Muschinen (Mihdrescher, Kartoffelsammelroder, Sammelpresse
isw.) Obliche und migliche Methode, am Durehlauf des Ernte-
gutes die Arheitswelse zu demonstrieren, war bei der Dimpl-
masching nicht miglich, weil passer und aberhitzier Dampd
chensowenig grafisch darzustellen sind, wie gedamplte und
nngedimplite ‘Eunuﬂdn in der Eeichnung zn unterscheiden
wiiren,

Den winzelnen Arbeitsphasen in der Masching wurden deshalb
bestimmte Kennfarben sngeordnet. Alle fir das Verstindnis
der Arbeitsweise sokundiires Bauteile (Rahmen, Blechvereklei-
dung usw.) sind der Obersichilichkeit halber nur als Kontur
nhgebildal.

Die Kartoffeln werden iiber ein handelsibliches Transpartband
dem Trockenreiniger zugefihrt, der lose Erde nbsiebt. Im
Trennwaschbehilter werden die Kartoffeln von anhaftender
Erde gercinigt; Steine und Kluten werden ansgeschieden und
von einem  Stollenférderband ausgetragen. ]gi!n gereiniglen
Kartoffeln [Ordert ein Spirnlelevator in den Dimplachucht.
Bei starker Verschmutzung des Erntegutes oder hohem Stein-
hesatz muf eine Steintreananlage E 995 vorgeschalter werden,
Dias wirkt sich vorteilhaft auf die Menge und Cluaslitit des
Diimpfgutes aus,

Der im Damplerzenger entstandene NabBdampl wird diberhitzt
und dem Dampflorb zugeleitet, in dem der Dimplprozed statt-

findet. Die Dimpfzeit ist von der Grofe und der Sorte der
Kurtolfeln ig. Durch die Verinderung der Anstra
geschwindigkeit der Kartofeln ans dem Diimpflhorb kann die
Diamplzeit reguliert werden. Die Drehzall der Firderschnek-
ken wird fiber sin stofenlos regelbares Getriebe auf den Ga-
rungsgrud der Kartoffeln abgestimmi,

Tlm Nilhrstoffverlustz im Silo zu vermeiden, wird das Dimpf-
gut in der Maschine durch einen vom Lifter erzengten Luft-
gtrom auf etwa 50 bis 56 “C zuridigekiihly,

Die Schwenkschnedie ist horizontnl um 270° und vertikal om
3® vorstellbar. Mix thr kann der Anhiinger oder das Silo (iber
Transportbinder) ohne Schwierigheiten ond ohne Ummistung
beladen werden.

Aunch wihrend der Dunkelheit it ein reibungsloser Arhedts-
ablauf miglich, weil die Maschine mit sechs Lidhtquellen (ein-
gchilieflich einer Handlampe) susgestaitet ist,

Die Thtigkeit des Maschinisten beschrinkt sich anf Kontroll-
Tunbktionon und oul dos Behsizen des Kessels

Dtiese Arbeitsphasen sind in der Lehrtafe] durdh folgende Far-
hen wersinmbaldlicht: Broun fiir die Trennwiische, in der sich
Kartoffeln und erdige Bei ngen gowie Sleine befinden.
Tz Gran des Stollenfirderbandes verdentlicht den Abtrans-
port von Steinen wnd Erde. Den Transport der gereinigten
Kartoffeln zeigt das Gelh des Spiralelevators. Im Damplerzeu-
gerist Mot die Farbe fir die Heizzone, Blow die Farbe des Was-
sors. Der Nolldampf ist durch ein helleres, der iiberhitzte
Dampf durch ein dunkleres Violett merkiert. Die Kihlzone
[einschlieBlich Lafter und Leithlechen] und der Syphon, in dem
;;:-11:. dos Kondensat sammelt, sind wieder in hellem Blou ge-
ten.

Technische Daten
Abmessungen (Transportstellung)

Iange (mit Zoggubel) B750 mm

Breite 500 ram

Hihe 450 mm
Bigeninasse G100 b

Kartofaldurdidsufmenge (gemil Nennbedingungen

nnch TGL 33-47610) 2.7 his 3.0 t/'h
Temperstur des Dlimplgutes bel Austritt
nus der Schwenkschnedie 50 his b °C
Waszerbedard 800 his 1500 1/h
Mittlerer elelitrischer Enerpiehedarf 7.5 kw/h
Brennstoffverbranch &0 bis 48 kgt
Kartoffeln
Erzeugte Dumpfmenge en. 450 kg/h
Transporigeschwindigheit 6 km/h
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